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Les écollers en plein travail de pétnssage JDDM,J.L

Le pain petri et foté

par les écoliers

La féte du pain s'est tenueaLa Bastide-de-
Sérou. Les jeunes écoliers ont créé leurs
baguettes sous les conseils des boulangers.

La 24e édition de la « féte du

paitbws'est tenire;a La Bastide-
de-Sérou, ]asemaine passée. Au.
. cceurdelasalle Jean-Nayrou, le
" four a chauffé depuis totle ma-

tin. La vingtaine d’écoliers ve-
nusapprendre le métier de bou-

langer était attentive aux con--

seils desartisans et deladizaine
d’apprentis du CFA de Foix, ve-
nus leur préter main-forte.

Du pétrissage i la cujsson de la

péte, le painestévidemmentun -

alimentindispensable pour An-
thony Parolin-Maurette, prési-
dent du syndicat patronal des

boulangers et boularigers-patis- .

siers, membre dela CGAD etde

‘TU2Pdel’Ariége. « Le pain, c’est

seulement quatre ingrédients.
Mais c’est, surtout beaucoup
d’amour », confie-t-il.

Organisé chadue année dansun
village différent de I'Ariége, il
permet aux trésjeunes de décou-
vrir ce métier de passion. Mal-
gré la crise de main-d’ceuvre,

I'augmentation du prix des ma-

tiéres premiéres et notamment’
delafarine qui adoublé en deux-

mois, Anthony Parolin-Maurette
réste souriant sur l'avenir.
« Quand je vois ces jeunes du
CFA qui vont passer leur exa-
men. étre ia auourd’hui, cela
montre que ce métier a encore.
une jeune génération préte a
prendre la reléve. » C'est ce
qu'affirme aussi Valentin, futur
diplomé. «Je ressens une cer-
taine fierté lorsque le travail est
terminé, de voir que ¢ca plait.»

Cette journée a aussi permis
d’aborderladerniéreligne droite
du projet de la farine 100 %
Ariége, le pain Nou, quiferason

entréedansles boulangeriesdu

département débutjuillet. Pour
le président dusyndicat, ilest né-
cessaire de diminuer notre con-
sommation agroalimentaire et

«faire confiance aux artisans. Il

nefaut pas avoir peur d'y aller».
Jérémie Lestrade
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