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Anthony Parolin-Maurette un prési

La féte du Pain, particuliere-

mentréussie etaniméevient -
'de refermer ses portes 3 La

Bastide de Sérouavec plus de

120 petits écoliers venus pé-

tris; confectionner et sé téga-
ler de pains et autres produc-
tionssousla houlette deleurs
enseignants et des apprentis

' “boulangers- du CFA. de

TArigge. « Lepain, c’est beau-
coup de temps et beaucoup
d’amour », avance Anthony

Parolin-Maurette, président

du Syndicat Patronal des
Boulangers et Boulangers-
Patissiers, membre de 'U2P

-del'Aridge, relai de cet événe-
ment national: Un produit-
symbole d’une profession qui -
porte haut lesvaleurs artisa- .

nales ou « passion, savoir-

faire et techniques cotoient
unecréativité », tous azimuts:

« C’est passionnant, comme
entémoignele nombre d’ap-
prenantsen CFA.Ondouble
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- Un pain 100% ariégeois

&

t-heurjeux & plus d’un titre.
les classes chaque anniée ».La
« boulange » ne connait pas-:.
la crise pour Anthony Paro-

lin-Maurette qui Paffirme

«Nous subissons la crisé

-comme beavicoup de secteurs

avecl'envol du cotit des ma- -
tidres premiéres, beurre et fa-
rine, mais c’est un vraimétier
d’avenir, en témoigne tous ces
jeunesy. . i o e
UNPAIN CONCT, .

PRODUITET'TRANSFORME

Dlailleursa filidre « pain

au sein de la marque Nou
Ariege Pyrénées. Une colla-
boration efficace entre le
Syndicat . .des Boulangers
Ariégeois,: la . Chambre
d’Agriculture, 1a Gchambre

'des Métiers et de I'artisanat,

lacoopérative'CAPLA etla
minoterie Mercier Capla,
pour valoriser le bl¢ pla-

nifiable  produit dans le
'*département-Etlgprésident
tout heyreux d’annoricera
Toccasion de cette'féte du

- pain cette initiative : « On est -

arrivéa structurer unefiliére,
créer une farine stiperbe
100 % Ariége pour un pain.
fabuleux 100 % Ariége. Le
lancement est prévuen juillet
sous la marque Noti », Une
quinzaine de boulangeries
artisanales se lancent dans
Paventure du Mas- d’Azila-
Pamiers, Foix ou encore le

- Couserans, - !

Un galop d’essai 3 enjeux tant
le pain est un produit de
consommation courante
emblématique et 1a filidre
cérealiére, une filiére import- -
ante en nombre de produc-
teurs, sirfacés valorisées, de
retombées pour « la ferme
Arieges,' 0 LT
Unmétier,la« boulange »du
fort ancrage local en.
proximité, qui se donne les
moyens de se.développer au

' “travers de cette- démarchieet

répondré aux exigences des
consommateurs. Et dé belles

. promesses 2 venir pour un

secteur « qui s’ porte bien,
conclut’ Anthony Parolin-
‘Maurette. Nous comptoris 85
artisansboulangers dansle
département. Sila consom-
mation de pain diminue, elle
estcompensée par les activités
snacking et pétisseries, Notre
métier passionne etplait». "~ -
Les petits' écoliers « enfa-

‘rinés » confirment avec

amour,
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