Nou Arlege Pyrenees annonce
un pain 100 % ariegeois

Lamarque Nou Ariége
Pyrénées va proposer
un pain 100 % ariégeois,
présenté comme son '
premier projet collectif.
Son objectif, le produire
en Ariége, dugrainde
bié au pain.

Levoild. Lamarque Nou Ariége Py-
rénéesva proposer despains coxf—
fectionnés a partir de farines is-
suesdeblésdu departement Flle
aen effet annoncé un pain 100-%
_ ariégeois, friuitd'un projet collec-
tifavec lesyndicat des boulangers
de’Ariége etle centre de forma-
tion d'apprentis (CFA) de Foix. 1l
germe depuisplusd’'unan. =
L'objectif du collectifestclair, « va-
loriser les produits et les savoir-
faire erimobilisant I ensemble des
acteurs d’'une méme filiére surle
territoire », celle des artisans bou-
langers. I devrait en dire davan-

tage lors d'une conférence de-

presse orgamsee au fournil des Py-
rénées, situé 4 Foix, mardi
26juillet.1e pres1dent delacham-

bre d’agriculture de ' Ariége, Phi-

lippe Lacube, sera présent.

Unpainavec -

une « réalisation simy

Avec ce projet, la marque Nou
Ariége Pyrenees espeére voir naj-
‘tre un pain « avec une réalisation
simiple, facilement réplicable pour
un plus grand nombre d’artisans
boulangers du département ».
Pourle moment, leurnombren’est

LA DEPECHE

Les artisans boulangers devront utiliser une farine sélectionnée./ Max PPP

pas connu.
Des critéres ont toutefois bté éta-
blis pour les partenaires. Iis doi-

ventobligatoirement étre inscrits.

au repertmre des: meters etadhé-
rerala marque ariégeoise. Cette

mitrophes ».Lé pam 100 % issu
del’Ariége attendra. Lamarquie .
ajoute que « lors de la prochaine
récolte de. bles I’objectif est de
h‘utiliser que des blés ariégeois
pourlafabrication de cette farine ».

Parmilesimpératifs, « utiliser une
farine sélectionnée, issuedes blés
arlegems et des départements li-

pas s’arréter 1a ». Avant d’annon-
cer : « D'autres projets de filiéres
sont en cours. »
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derniére précise. 3 Au-dela des bou-. .
que «cela leur . langers,laminote- ~
permettraensuite R qn‘ pain _'rieMercier Capla
davoirlapossibi- - facilement (LesMoulins Pyré- {
ligdecontecton  péplicable pour L0 Lo,
i u, ure.  El
s enrespzctantune un plllS grand aural’exclusivité
recefte et un ca- - nombre del’approvision-
hizr .d,es charges d’ artisans gzment :n lel‘:‘lme
cis», - cée, 3 Saverdun
. .. boulangers » Ce projet collectif
Unefarine ~de pain 100 %
) deblésax"iégeOis' ariégeoisne serapasle dernierde
- etdesdépartementsvoisins lamarque. Elle adéja annoncé « ne




