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Le gibier, y avez-vous pensé ?

BON DE COMMANDE KIT GRATUIT - “Viande de gibier”
à retourner complété avant le 7 septembre 2018
Mail : inscription@boucherie-france.org - Fax : 01 43 80 23 85
Courrier : CFBCT - Communication gibier - 98, bd Péreire - 75850 Paris Cedex 17
Les kits seront livrés le 1er octobre dans les boucheries participantes.

COMMANDEZ VITE
VOTRE KIT !
Viande naturelle aux qualités organoleptiques reconnues, la viande
de gibier séduit de plus en plus de consommateurs. Une bonne raison
pour la mettre en avant dans votre boucherie au moment de la saison
de la chasse.

Si vous êtes parmi les 300 premiers inscrits,
vous bénéficierez du kit gratuit contenant :

• 50 livres de cuisine préfacés par Jean-François PIèGE
avec des recettes inédites classées par saison

• 1 PLV présentoir livres
• 25 sacs cabas polyester pliables
• 1 vitrophanie
• 2 affiches format A3
• 10 crayons
• 2 recettes de gibier - Format A4
• 300 tickets à gratter, pour faire gagner

des livres de cuisine ou des sacs à vos clients

✁

www.jecuisinedugibier.fr
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