
Depuis plus de 50 ans, le groupe Colin est

spécialisé dans les épices et les préparations

culinaires. Nos deux sites de production

alsaciens nous permettent de maitriser tous les

niveaux de fabrication, depuis le choix des

matières premières en pays d’origine jusqu’à la

fabrication et la livraison des produits.

Experte dans la sélection des matières premières

végétales et partie prenante dès l’amont dans les

cultures de nombreux légumes, herbes et épices,

la société offre la sécurité d’une maîtrise totale,

depuis l’achat jusqu’à la livraison.

Colin Restauration commercialise ses produits

sans l’intermédiaire de distributeurs, ce qui

garantit un engagement qualité et un service sans

faille du fournisseur-producteur.

Site de production à Mittelhausen

A travers notre activité Colin Restauration, nous

vous proposons des produits de haute qualité

spécialement sélectionnés pour répondre à vos

besoins et à l’évolution de votre métier.



COLIN RHD - Parc de la Conterie
14, rue Léo Lagrange
35131 CHARTRES-DE-BRETAGNE

Tel. : 02.99.52.50.50
Fax : 02.99.52.50.53
contact@colinrhd.com

Retrouvez  tous nos produits sur : 

www.toquedazur.fr
www.coteouest-selectal.com

► LA SATISFACTION DU CLIENT : L’ensemble des collaborateurs

s’engage à toujours apporter la plus grande satisfaction au client par :
- une écoute réelle de ses besoins
- une vigilance sans faille dans la réalisation des tâches quotidiennes
- un esprit de service pour toujours apporter une solution efficace.

NOS ENGAGEMENTS

► PRATICITÉ ET QUALITÉ : Pensés et conçus pour faciliter votre

travail au quotidien, nos produits vous séduiront par leur facilité de mise
en œuvre et leur polyvalence. Et parce que le goût est au cœur de nos
métiers, nous veillons à ce que la qualité de nos produits soit toujours
respectée.

► UN ESPRIT FAMILIAL : La gouvernance de l’entreprise est fidèle à

l’esprit de famille qui a toujours orienté les décisions et le management,
se traduisant par :
- Des investissements permanents pour la pérennité et le
développement de l’entreprise, et non pour la capitalisation.
- Un attachement à la terre et au monde agricole.

► LA PASSION DE L’UNIVERS CULINAIRE : Notre intérêt et

savoir-faire pour l’univers gastronomique nous permet
d’être des interlocuteurs avertis, capables d’apporter les meilleures
solutions à nos clients.


