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pour limiter les degats mais...

Face alaflambée
des matiéres pre-
mieres, Patrick Puel,
le président de I'U2P
Occitanieetdela
confédération géné-
rale de 'alimenta-
tion de détail dans la
région, tire le signal
d'alarme au nom des
artisans. interview.

Quels métiers de Malimentation
représentez-vous ?
Leshoucheries, charcuteries, bou-
langeries, patisseries, chacolate-
ries, poissonneries, restaurants,
traiteurs, primeurs, brasseurs, firo-

Tous sont-ils confrontés 3 la
hausse du cofit des matiéres pre-
midres dalamémefacon 2

Cela dépend des produits. Le
beurre a doublé, la farine a pris
30 %, J'aivuunpétissier cettese-
mainequim’a ditqueles framboi-
ses avaient augmentéde 110 %,
meislahausseaatteintles 170 %.
Pour ma part, je suis boucher.
TachetalsI'agneau7 eurasie kg il
yaun an. llestd 2.20€lekg au-
jourd’hui. Je powrraimultiplierles
exemples.

Quelles sont les raisons de ces
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« Tout flambe, on fait ce qu'on peut

Patrick Puel, président de'U2P Occitanie et boucher 2 Montpellier,f DDM

hausses ?

Les augmentations, elles ne vien-
nentpas denos entreprises ; onles
subitcomme toutlemonde. Legaz
asugmentédans des proportions
incroyables. Lesproduitsd’entre-
tienmoins, maisils augmentent
aussi. Comme les alimenis pour
lesbétes. les prixdes engraisazo-
tés, le caltdu transport...

Etpourtant, vous ne répercutez
pas toutes ces hausses surle
produitfinal...

Nom, c'est impossible. Tout
flambe, mais o1 ne peut pas tout
répercuter 4 lavente parce que si-

non. les clients fuiraient nos bou-
tiques. Alorson faitce qu'on peut
pourlimiterles dégits. Parexem-
ple, alorsque I'agneau aaugmenté
de 30 % enun an. jel'si augmenté
de 5 % dansmaboucherie, méme
pas. Mais ga ne peut pas durer
longtemps comme ga. Beaucoup
d'artisansvont se retrouveren dif-
fiewlte. Car case rajoutedla crise
du Covid avec I'absentéisme qui
désorganiseles boutiques, Moif'al
2 salariés sur 12 arrétés par exem-
ple, actuellement. Sans compier
qu’on amoins de clients avecleté-
1étravail. Les boulangers gui font
du snacking et les restaurateurs

sonttrésimpactés.

Y a+-ileu des dépdtsde bilan en
lier aveclacrise sanitaire ¢
Jedois dire que, jusgu'ici, le gou-
vernement a fait le boulot. Ils ont
sauvé toutes les entreprises,
méme celles qui étaient en diffi-
culté avantlacrise. Jeleurtiremon
chapeau indépendamment de
touteopinion pelitique, carilsont
réapi aujourlejour. Quand on con-
naitlalenteurdel'administration,
c'estassezétonnant, 1l fautsaluer
sagrande réactivitéetsa capaciié
d’adaptation. Aprés, on peut cri-
tiquer 1a gestion de Ia erise sani-
taire, mais pource qui estdes af.
des, onn'arien 4 dire. Le souei, il
estplut6t lié au remboursement
du PGEA4 partir du mois d'avril, 8i
on a moins de monde dans nos
boutigues ou si nos salarlés sont
confinés a cause du Covid, com-
mentva-t-on gagnerde quoi rem-
bourserle prétde]'Etat 7 Vous sa-
vez, ce tue demandent lesgens,
ce n'est pas de vivre des aides ;
c’est detravailler, Or, quand vous
ne savezpas de quol demain sera
fait, quand vous voyezles prixdes
matiéres premiéres qui sugmen-
tentetquie vous ne savez passiles
salariés seront ia le lendemain,
c'est un pew tendw. Pour certains
d’entre nous, cavients'ajouteraux
soucisde recrutement qu'on avait
déji avantlacrise.
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