
 

 

 

  Une 1ère  filière locale blé – farine – pain en Ariège 
 

Le Bon Pain de Chez Nòu est le fruit d’un travail mené entre le Syndicat des Boulangers et 
Boulangers-Pâtissiers d’Ariège-Pyrénées, la Minoterie Mercier CAPLA et la Marque Nòu portée 
par la Chambre d’Agriculture de l’Ariège. 

Le pain Nòu est officiellement lancé en juillet 2022 

Les chiffres clés 
 Après 8 mois d’existence voici les chiffres clés de la filière Blé – Farine – Pain : 

Synthèse du bilan du lancement 

du pain Nòu 2022-2023 



 

Le pain Nòu en quelques mots 
 Le Bon Pain de Chez Nòu c’est avant tout l’ambition commune des acteurs d’un territoire de 

porter haut les couleurs d’un département et les valeurs des hommes et des femmes qui vivent 
et travaillent sur ce territoire. 

Des retours encourageants 
 



     

Une filière en évolution 
 

Créée il y a peu de temps la filière est en constante évolution. Les boulangers et les partenaires 
techniques ont répondu à une enquête dans l’objectif d’être plus pertinent et plus percutant pour 
mettre en avant le pain Nòu, premier produit créé pour la marque Nòu. 

Des améliorations et des ajustements sont à prévoir en 2023-2024 pour pérenniser le pain Nòu 
sur le département. 



 

 

 

Pour plus d’informations : 
Pauline NAUDIN 

Cheffe de projet filière de proximité 

06.45.01.05.27 

En partenariat avec :  


