LES BOULANGERIES OUVERTES MAIS FRAGILES

83, c'est le nombre de boulange-
ries/patisseriesen Aridge. Pendant
‘cette période de confinement, Pas-
cal Charieras, secrétaire général de
la section ariégeoise de'Union
d’entreprises.de proximité (UzP),
en porte-parole de Chtistian Vital,
président des artisans boulangers
du département affirme :«A
I'heure actuelle, presque toutes les
boulangeries/patisseries de nos
artisans sont ouvertes saufune
petite structure en Couserans. »
Les points chauds commela
chaine « le fournil de Louise » pré-
sentent dans six villes en Ariége,
sont momentanément fermés.

ll ajoute : « Certaines boulangeries
sontouvertes7./suryJ)etd'autres
continuent de prendre un jour de
repos par semaine »,

LU2Pog représente 6 000 entre-
prises ariégeoises quise répartis--
sent dans cing familles profession-
nelles. « Pour les boulangers/pa-
tissiers, ils se coordonnententre
eux pour pouvoir fermer leur ma-
gasin et prendre unjourou plu-
sieursde repos », précise le secré-
taire général. « Selon les secteurs,
pour qu’ily ait toujours une bouti-
queouverte,ils s’organisent entre
eux, pourque jamaisle painne
manque sur leterritoire. »

Pascal Charieras etV‘ncent Pérez, se-
crétaire général et président de I'Uz2P
09./Photo DDM archives.
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‘ne pas avoir asortir. »

Pourtant, méme si les boulange-
ries/pétisseries font partie des
structures qui peuvent continuer

leuractivité durant le confine-

ment, Pascal Charieras déplore un

-chiffre d’affaires en baisse pour les

boulangers/pat|55|ers
«lLesgensont change leur com-
portement, certains ne sortent
plustous les jours acheter leur ba--
guettede pain,d'autres se rendent
une fois par semaine en grande
surface pour acheter du painin-
dustriel ou encore certainsen
achétent mais le congélent pour
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